Asplunds julbord

Brod och ost

Vortbrod

Asplunds ljusa bréd G V
Tunnbrod

lagrad préstost

Kokt potatis

Sill- och laxbordet
Graddfil

Rodlok och graslok

Inlagd sill

Senapsill

Asplunds kramiga sill 2015

Avets sill 2022 (Rokt sill med saltgurka,
jolapefio, gront Gpple)

Matiessill fran Kladesholmen

Asplunds klara sill med apple, dill och
pepparrot

Agg med Ijromskrém
Inkokt lax med dillmajonds och pressgurka

Asplunds Gravade lax med rosépeppar, fankdl,
dill och hovméstarsas

Kallskuret

Grilierad julskinka frén utvalda gérdar
Asplunds senap

Hijortstek

Lufttorkad karré

Fankalsalami

Rodbetssallad

Appelchutney med espelette och havtorn

Rod endive med dijonnaise, grona bénor och
krasse

Syrad rédkal med fankal, Gpple och dill

Smévarma

Prinskorvar

Asplunds kéttbullar
Janssons frestelse
Plommonstekt flaskkarré

Rostad butternutoumpa med amadinepotatis,
chili och ingefara

Ostar
Adelost och hardost
Fikonmarmelad

Finncrisp och Ostknacke

Gottebordet

Saffranspannkaka

Pepparkakor

Chokladkaka "Romerska bagar”
Branda mandlar

Saffransknéck frédn Mamma Inger
Knéck fran Mamma Inger

Julkarameller frén Cerrys konfektyr

585:- per person ink moms, minimum
20portioner




